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118 -120 CANTINE CAPUTO 
  www.caputo.it

119  DRENGOT 
  www.drengot.it

121  BONAPARTE 
  www.asprina.it

122-124 GALARDI 
  www.galardi.it

123  BIANCHINI ROSSETTI WINERY 
  www.bianchinirossetti.com

125  MASSERIA FELICIA 
  www.masseriafelicia.it

127  IL VERRO 
  www.ilverro.it

129  VITICOLTORI MIGLIOZZI 
  www.viticoltorimigliozzi.it

131  SCLAVIA 
  www.sclavia.com

133  VITEMATTA 
  www.vitematta.it

134  CANTINE RAO 
  www.@cantinerao.com

135  SOCIETÀ AGRICOLA QUERCETE  
  www.quercete.com

136  LA MASSERIA DI SESSA 
  www.lamasseriadisessa.it

137  CANTINA DI LISANDRO 
  www.cantinadilisandro.it

138  PORTO DI MOLA 
  www.portodimola.it

139  TENUTA ADOLFO SPADA 
  www.tenutaspada.it

140  VITIS AURUNCA 
  www.vitisaurunca.com

141  ALOIS 
  www.vinialois.it

142  I BORBONI 
  www.iborboni.it

143  VIGNE CHIGI 
  www.vignechigi.com 

144  VESTINI CAMPAGNANO E PODERI FOGLIA 
  www.vestinicampagnano.it

145  NANNI COPÈ 
  www.nannicope.it

146  TENUTE BIANCHINO 
  www.bianchinoconcetta.it

DOM 7
13.30  Incontro con i Sapori del Territorio
Lo chef Pietro Balletta “racconterà” i prodotti tipici accompagnati 
dai vini casertani: Il Falerno del Massico DOP

16.30 Vulcano, calcare, sabbie e �umi: terre e vini della provincia di Caserta
Il Consorzio di Tutela VITICA, con la sommelier Monica Coluccia, racconterà 
le sfumature e la forza varietale dei vitigni casertani nel corso 
di una degustazione guidata sui vini a Marchio

LUN 8
12.00  Mozzarella di Bufala Campana, la regina dei formaggi  DOP alla corte dei Borbone 
Il Consorzio di Tutela della MBC DOP guiderà i visitatori 
alla scoperta dell’eccellenza casertana in abbinamento ai vini bianchi del territorio

13.30  Incontro con Rosanna Marziale
La chef stellata interpreterà il gusto della Mozzarella di Bufala Campana DOP
in abbinamento  all’Aversa DOP

16.00 I Vini Casertani raccontati da …Helmut Koecher
con Guido Invernizzi e Dante Del Vecchio, presenterà un focus dedicato ai vini casertani. 
A seguire, degustazione di prodotti del territorio.

MAR 9
12.00 Fermi tutti e bollicine: i vini casertani che non ti aspetti
Il Consorzio di Tutela VITICA presenterà la versatilità dei vitigni autoctoni casertani: 
un confronto tra la versione ferma e quella spumantizzata 

13.30 Incontro con i Sapori del Territorio
 Degustazioni a bu�et di prodotti tipici accompagnati dai vini casertani: 
Casavecchia di Pontelatone DOP

16.30 Incontro con i Sapori del Territorio
Degustazioni a bu�et di prodotti tipici accompagnati dai vini casertani: 
Il Galluccio DOP

MER 10
12.00 Incontro con i Sapori del Territorio
Degustazioni a bu�et di prodotti tipici accompagnati dai vini casertani   

PADIGLIONE CAMPANIA
AREA CASERTA


